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Merki
lekonservét un saglabat maksimali daudz baribas
vielu no lopbaribas kulttras
Samazinat zudumus visa gatavosanas un
glabasanas laika, ka ari pie izédinasanas
Pelnu nesosa skabbariba!
Samazinat zudumus = palielinat pelnu
Samazinat zudumus = samazinat SEG emisijas



Baribas vielu zudumi

e Redzami un neredzami zudumi

e Uz lauka, iepildisanas, fermentacijas,
uzglabasanas un izédinasanas



1ce pret

toleranc
jas baribas







Zales gatavosana lopbariba




Skabbaribas ieskabsana

* Tiklidz zale noplauta lopbaribai, apstajas
fotosintézes process un sakas CO,
izdalisanas

e Sagatavosanas process vienmeér saistits ar
zudumiem

* CO, un slapekla zudumi (emisijas)



Cukuri zale un to nozime

100% sagremojamiba ka baribas elementam
Veidojas fotosintézes rezultata

Galvena “degviela” ieskabsanas procesam
(bariba baktérijam)

Siebrzales satur vairak, neka taurinziezi,
kukuruzas skabbariba maz

Cukuru saturs skabbariba péc fermentacijas



Sagremojamiba — energijas avots

Sausnas sagremojamiba
Organiskas vielas sagremojamiba

NDF (neitrali skalotas kokskiedras
sagremojamiba), % no NDF

Apréekinata energija: NEL, NEG, NEM



NDF sagremojamiba

e Svarigakais raditajs zales-taurinziezu
skabbaribam
* Stiebrzales augstaks

e Lucerna viszemakais



NDF sagremojamiba

e 25 % atskiriba starp jaunu zali un paraugusu

* 4,5 % NDF sagremojamiba = 1 kg piena, 0,8 kg
sausnas apédamiba

* |pass akcents uz pirmo plavumu



Proteina saturs skabbariba

Letakais proteina avots

Minimalais kritérijs kvalitativai baribai > 14%
sausna

Kopproteins=kopslapeklis (ne viss ir zelts, kas spid)

Dazadas proteina formas skabbariba



Svaigas zales proteina izmainas

* Baribas lidzekli satur dazadu olbaltumu un dazus
veidus neproteina slapekla savienojumus (NPN).

* Proteolize vitinasanas un fermentacijas laika
Svaiga zale — peptidi, brivas aminoskabes un nitrati

Skabbariba — vairak brivo aminoskabju, amonjaks
un amini



Augsts amonija slapekla saturs

* Optimalais skabbariba < 8% no kopproteina
Céloni:
Zems sausnas saturs kopa ar

augstu kopproteina saturu skabéjama masa, maz vai
zaudeéti cukuri, klostridiju darbiba, sviestskabes rasanas

Novérsana: tas pats, kas noteksulai, ierobezot klostridijas



Zema skabbaribas proteina efektivitate
spurekla fermentacijas procesos
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Labs cukuru saturs ieskabejama masa

e Cukuru saturs augos
* Efektiva vitinasana it ipasi pirmajas 2 stundas
plats vals, sausnas satura kontrole

e Atbilstosa smalcinasana



Panakt optimalu cukuru
koncentaciju




Skabbaribas analizu rezultati

* Vairak, neka 20
parametri
izanalizéti katram
paraugam

* 14 mineralvielas
dalai paraugu




Sausna, % 31,9 28 -35
pH 4,6
- Kopproteins, % sausna 16,5 > 14
Zales ——
_ _ Amonija slapeklis, % no 11,4 <8
skabbaribas  kopproteina
kvalitéte Pelni, % sausna 10,7 <10
Org. Vielas sagrem., % 68,2 76 - 80
NDF, % sausna 48,4
NDF sagremojamiba, % NDF 53
ADF, % sausna 32,1

NEL, MJ, kg sausnas 53 58-6,8



Pelnu saturs bariba

* Mineralvielu saturs auga (stiebrzales ap 6 %,
lucerna — ap 8 %), kukuruza 3 — 4%

* Piejaukumi no apkartéjas vides



NH3 frakcija Sviestskabe,

Kopproteins, (% noKoppelni, %%/kg sausnas
Sausna, % % sausna kopprot.) sausna NorFor

19 15,2 13 21,2 0,6

_ 24,8 13,6 14 15,5 0,52
Proteins, 31,1 14,9 10 15,4 0,47
25 13,8 14 12,8 0,72

Sa u S n a , 25,8 20 11 12,7 0,49
22,9 15,3 12 12,6 0,47

pe | n i’ 19,1 19,3 22 12,3 1,65
23 16,5 11 11,6 0,48

i es k é b § ana 28,2 13,6 8 11,6 0,35
22,9 18,8 18 11,4 1,28
25,5 16,3 13 11,1 0,58

17,7 18,6 14 10,9 0,39
39,6 16,6 10 10,8 0,24

28,6 17,2 15 10,6 0,71

31,7 17,1 18 10,2 0,9
34,8 17,3 14 10,2 0,34

18,3 22,6 14 10,1 0,39

28,5 16,5 12 10,1 0,46
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Pie izedinasanas
Ja pelnu saturs par 2 % lielaks virs
optimala

Govs apéd 12 kg / 6 kg sausnas
skabbaribu diena

2% no 12 = 240 grami

Katru dienu govij
papildus izbarojam
ap 120-240¢g
nosacitu smilsu







Analizu parametrs Optimalais

Sausna, % 36,1 32-36
pH 3,9 3,8-4,2
Kopproteins, % sausna 7,3 8,0-9,0
Amonija slapeklis, % no 6,3 <6
kopproteina

Ciete, % sausna 36,9 32-40
Nefermentéjama ciete, % no 29 25-34
cietes

Org. Vielas sagrem., % 78,8 73-78
NDF, % sausna 36,6 37-42
NDF sagremojamiba, % NDF 58,2 40 - 60
ADF, % sausna 19,6 19 - 22

NEL, MJ, kg sausnas 7,0 6,5-7,4



Gatavo-
sanas

Datums

27. sept.

20. okt.

Sausna,

%

39,5
39,7

Agrak un velak gatavota

Ciete, Nerferme | Kop- Energija | Sagremoj., ’ NDF

% ntéjama proteins | NEL-VC, | organisikas sagrem

sausna | ciete, % , % MmJ VEE ojamiba
no cietes sausna sausna , %

35,8 26 6,9 80,1 372 618 3,8

375 29 6,6 ‘ . 36,6 @ 3,9

NH3-
HELCIE
(%no
kopprot

)

7

7



Kvalitate dazadas kaudzes vietas

NH3 Org. Pien-  Etik- Sviest-

frakcija vielas NDF skabe, skabe, skabe,

(% noKop- sagremoj sagremaoj NEL, %/kg %/kg %/kg
Parauga kopprot. proteins, Koppelni, amiba, %NDF, %amiba, %ADF, %MIJ/kg sausnas sausnas sausnas
nosaukums Sausna, % pH ) % sausna % sausna sausna sausna NDF sausna sausna NorFor NorFor NorFor
e 229 4 12 15,3 12,6 71,9 48,5 60,9 30,4 5,8 9,3 2,5 0,47
. 28,2 4,1 8 13,6 11,6 67,8 53,1 56,1 31,8 54 8,3 2,2 0,35

23 4,1 11 16,5 116 714 471 58 32 5,8 81 2,2 0,48

PA.5-3



Parauga
nosaukums

PA. A

PA.

B

Kvalitate dazadas kaudzes vietas

Org.
NH3 vielas
frakcija sagremo
(% noKop- Koppelni jamiba,
Sausna, kopprot proteins, , % %

% pH ) sausna

14,8 5,1 19 22,3 99 64
18,3 5 14 22,6 10,1 68,3

% sausna sausna

Pien- Etik-  Sviest-
NDF NEL, skabe, skabe, skabe,
sagremo MJ/kg %/kg  %/kg  %/kg

NDF, %jamiba, ADF, %sausn sausnas sausnas sausnas
sausna % NDF sausna a NorFor NorFor NorFor

52,6 43,3 36,9 5,2 3,9 24 2,86
46,6 47,8 33,1 54 5,3 1,9 0,39



Parauga
nosaukums

BU.2pl. A
BU.2pl. B

BU.2pl.C

Kvalitate dazadas kaudzes vietas

Org. Pien-  Etik- Sviest-
NH3 vielas NDF skabe, skabe, skabe,
frakcija Kop- sagremoj sagremo NEL, %/kg %/kg %/kg
Sausna, (% noproteins, Koppelni,amiba, %NDF, %jamiba, ADF, %MIJ/kg saushas sausnas sausnas
% pH kopprot.) % sausna % sausna sausna sausna % NDF sausna sausnaNorFor NorFor NorFor

48,8 4,7 6 156 9,7 68,7 49,9 52,5 32,5 53 29 0,7 0,1
49,1 4,7 7 15,5 9,4 68,8 48 51,2 323 54 3,2 09 0,11
50 47 6 16,5 9,2 69,3 47,3 52,7 31,2 54 3,6 09 0,11
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Kvalitate tvertne un virs tas sienam

NH3 Org. Pien-  Etik- Sviest-
frakcija vielas NDF skabe, skabe, skabe,
(% noKop- sagremoj sagremaoj NEL, %/kg %/kg  %/kg
Sausna, kopprot.proteins, Koppelni, amiba, %NDF, %amiba, %ADF, %MIJ/kg sausnas sausnas sausnas
Parauga nosaukums % pH ) % sausna % sausna sausna sausna NDF sausna sausna NorFor NorFor NorFor

2.PL.AUGSAKR23 26,5 4,8 14 179 9,1 67,4 53,7 54 35,2 54 39 23 0,78
opPLLEAKR23 36,644 9 18,7 8,8 703 47,7 55,5 31,8 55 6,1 1,3 0,24






Kvalitate tvertne un virs tas sienam

Org. Pien-  Etik- Sviest-
NH3 vielas NDF skabe, skabe, skabe,
frakcija (% Kop- sagremoj sagremoj NEL, %/kg %/kg %/kg
Parauga Sausna, no proteins, Koppelni, amiba, %NDF, %amiba, %ADF, %MJ/kg sausnas sausnas sausnas
nosaukums % pH kopprot.) % sausna % sausna sausna  sausna NDF sausna sausna NorFor NorFor NorFor

kRzALNr3-23VIR 91,7 5 10 16,7 9,4 62,8 54,5 47,4 389 5,3 2 1,4 0,1
kRzALNr3-23AP 34,8 4,5 14 17,3 102 66 51,3 49 359 5,3 54 2,2 0,34



Nakotnes petijumi



Skabbaribas
kvalitate
dazadas

tvertnes
vietas,
blivums




Skabbaribas kvalitate
azadas tvertnes vietas,
blivums




Citi skabbaribas kvalitates parametri

Skabes (pienskabe, etikskabe, sviestskabe,
propionskabe, etanols)

Koptauki
Skisto3ais proteins
Lignins

Nitrati
Mineralvielas (14)



Veiksmigu 2024. gada
sezonu!
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