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Ko stasta skabbaribas analizu
rezultati
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Merki
Rezultatu izmantosana baribas devas

Novértet rezultatu, lai turpmak veiktu
uzlabojumus

Pelnu nesosa skabbariba!
Samazinat zudumus = palielinat pelnu
Samazinat zudumus = samazinat SEG emisijas



Baribas sausna, %

Skabbaribas bezudens dala

Skabbaribas vélamais no 28 —40 %

Vertibas tiek izteiktas sausna (proteins, energija...)

| oti svarstigs raditajs

Pirmais un svarigakais raditajs barojot ar TMR vai PMR
(ar baribas maisitaju)

Precizai édinasanai jaméra saimnieciba



Sagremojamiba — energijas avots

e Sausnas sagremojamiba
* Organiskas vielas sagremojamiba

 NDF (neitrali skalotas kokskiedras
sagremojamiba), % no NDF

 Apréekinata energija: NEL, NEG, NEM




NDF sagremojamiba

 Svarigakais raditajs zales-taurinziezu
skabbaribam
» Stiebrzales augstaks

 Lucerna viszemakais



NDF sagremojamiba

e 25 % atskiriba starp jaunu zali un paraugusu

* 4,5 % NDF sagremojamiba = 1 kg piena, 0,8 kg
sausnas apédamiba

* |pass akcents uz pirmo plavumu



NDF sagremojamiba

Skabbaribas botaniskais Videja NDF Raditaju amplituda | Paraugu skaits
sastavs sagremojamiba (48 st. apkopojuma

sagr. analize), % no NDF

Maisijums ar stiebrzalém un 60.3 36.1 - 80.6 37

abolinu

Maisijums ar stiebrzalém un 566 377 —_ 778 33

lucernu sastava

57.1 50.2 -62.5 37
Stiebrzalu — taurinziezu 418.8 36.8-66.0 17

maisijums biologiskajas
saimniecibas

Baribas ar lielu nezalu un citu 37.0 10.9-51.2 11

kulttru ipatsvaru
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Svaigas zales proteina izmainas

* Baribas lidzekli satur dazadu olbaltumu un dazus
veidus neproteina slapekla savienojumus (NPN).

* Proteolize vitinasanas un fermentacijas laika

Svaiga zale — peptidi, brivas aminoskabes un nitrati

Skabbariba — vairak brivo aminoskabju, amonjaks
un amini

Slabbariba — lignificéjies proteins (jeb saistitais
proteins)




Svaigas zales proteina izmainas

Sausna% | Amonija Protelns Kopprotems Skisto3ais Organiskas vielas
slapeklis, % no proteins, % sagremOJamlba
kopprot.

Zile 57,1 16,6 16,6 70,2
Skabbariba 567 6 15,5 16,3 52 68

Analizes no projekta «llgtspéejiga skabbariba», 2024.g.



Galvenie principi proteina zudumu
mazinasanai pie skabbaribas gatavosanas

legut labu skabbaribu ar augstu proteinu — izaicinajums
lauksaimniekiem

» Buferkapacitate apgrutina ieskabsanu

* Augsta cukuru koncentacija un sausnas saturs ir
izSkrosSie faktori

 Smalcinasana un blietésana atbilstosi situacijai (ari
ritulos!)



Augsts amonija slapekla saturs N-NH,

* Optimalais skabbariba < 8% no kopproteina
Céloni:
Zems sausnas saturs kopa ar

augstu kopproteina saturu skabéjama masa, maz
vai zaudeéti cukuri, klostridiju darbiba,
sviestskabes rasanas



Nitrati (NO,)

Slapekla méslojuma nepilnvértiga
izmantosanas

Optimali Iidz 1,3 — 2,4 (g/kg sausnas)

Ja vairak, iespéjami nitratu toksicitates
simptomi

Projekta skabbaribas vidéji 1,2, augstakais 7,5



Labs cukuru saturs ieskabéjama masa

e Cukuru saturs augos
* Efektiva vitinasana it ipasi pirmajas 2 stundas
plats vals, sausnas satura kontrole

e AtbilstoSa smalcinasana






Botaniskais sastavs
Stiebrzales parsvara
Stiebrzales parsvara

Lucerna + stiebrzales
Lucerna + stiebrzales

Lucerna + stiebrzales
Lucerna + stiebrzales

Stiebrzales + abolins
Stiebrzales + abolins

Lucerna + stiebrzales
Lucerna + stiebrzales
Lucerna + stiebrzales

Abolins
Aboling

Vitinasana

Prauga

nonems. Cukuri, %
Piezimes datums Sausna, % sausna *
péc plausanas 6-jun-24 21,4 9,8
12 h péc plausanas (ardiSana un grabsana) 6-jun-24 43 13,6
péc plausanas 25-jun-24 18,6 1
Nakamaja diena (péc 20 h) 26-jun-24 44,9 3,7
péc plausanas 25-jun-24 20,5 1,6
nakamaja diena (péc 20 h) 26-jun-24 51,5 8,1
péc plausanas 10-jul-24 28,6 2,6
4 h péc plausanas 10-jal-24 46,2 8,1
péc plausanas 3-sept-24 22,5 3,3
18 stundas péc plausanas 4-sept-24 23,8 3,3
26 stundas péc plausanas 4-sept-24 36,5 2,1
péc plausanas (pécpusdiena), izardita 16-sept-24 16 1
pirms vaksanas (nakosaja diena, péc 20 h) 17-sept-24 34,2 5,5



Vitinasana, kvalitates izmainas

Parauga Botaniskais
nosaukums sastavs

Lucerna +
ZALE 3A stiebrzales

Lucerna +
ZALE 3B stiebrzales

Lucerna +

ZALE 3C stiebrzales

Piezimes

péc plausanas
18 stundas péc
plaus.

26 stundas péc
plaus.

NDF NEL,
Prauga sagremoja Lignins MJ/kg
nonems. Cukuri, %NDF, %miba, %ADF, %(ADL), %sausn
datums Sausna, % sausna * sausna NDF sausha sausnha a

3-sept-24 22,5
4-sept-24 23;8

4-sept-24 36,5

3,3 49,2 58 30,5 4,5 6
33 502 605 304 4 5,9
2,1 513 52 33,5 5 5,8






Pelnu saturs bariba

* Mineralvielu saturs auga (stiebrzales ap 6 %,
lucerna — ap 8 %)

* Piejaukumi no apkartéjas vides
e Bakteérijas (klostridijas)



lerobezot klostridijas

* C(lostridia gints baktérijas boja ieskabsanu un var izraisit
saslimsanu dzivniekiem

* Mazinat augsnes piejaukumus (lidz 8% pelnu zales-
taurinziezu skabb.)

plausanas augstums, ardiSana, grabsana, lidzens lauks, kurmiji, puteklainas
celmalas

 Skirdméslu/digestata lietodana uz zalajiem plauganas
sezona?!

* |zvairities no atmirusas zales klatbutnes skabéjama masa






Koppelni, %NH3 frakcija (% %/kg

sausna

Proteins,
sausna,
pelni,
ieskabsana

22,3
18,8
18,2
13,4
13
11,7
11,1
10,9
10,9
10,7
10,5
10,5
10,5
9,9
9,8
9,7
9,6
9,1
9
8,9
8,7
8,5
7,5
7,5
6,8
6,6

no kopprot.)

16
18

17,8
20
10
14
13
9
12
13
7
9
10
10
8
10

o

Sviestskabe,

NorFor
1
0,89
0,7
1,2
0,28
0,8
0,63
0,21
0,52
0,47
0,14
0,32
0,15
0,46
0,33
0,42
0,39
0,18
0,35
0,54
0,79
0,42
0,34
0,12
0,25
04

sausnas Kopproteins, %

sausna
15,4
21,6
19,7
20
20,3
18,2
22,1
18,1
14,5
20,7
14,6
18,1
18,7
16,4
19,6
18,5
17,6
15,7
15,8
19,7
13,8
12
15,2
14,4
9,5
9,3

Sausna, %
24,4
23,2
24,6
26,8
44,9
22,7
32,7
41,8
27,1
34,1
50,4
44,1

48
30,7
29,6
35,8
33,3
49,3
394
36,5
28,7
41,6
34,8
50,1
36,8
39,9

Optimali:
Pelni<8%
NH4<5%
sviestsk.O
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Pie izedinasanas
Ja pelnu saturs par 2 % lielaks virs
optimala
Govs apéd 14 kg sausnas skabbaribu
diena
2 % no 14 =280 grami

Katru dienu govij
papildus izbarojam
ap 280 g nosacitu
smilsu




Kalijs
e Zales- taurinziezu skabbaribas 3,6 lidz 1,65%.

e Kukuruzas skabbaribas 0.86 lidz 1.01 %.
e Katjonu-anjonu bilance



Hlors

Zales taurinziezu skabbaribas atskirigs. No 0.02 [idz 1.41 %
sausna.

Kukurtzas skabbariba 0.11 lidz 0.23% sausna.

Katjonu-anjonu bilance. Natrija avots: sali vai sodu.



Natrijs
Latvijas apstak|os zems.
Zales-taurinziezu skabbaribas 0.01 lidz 0.05% sausna
Kukuruzas skabbaribas vél zemaks — 0.01%.

Dzivnieku vajadzibam nav pietiekams un janodrosSina papildus.

Dazas Eiropas rietumvalstis tas ir pat lidz 10 reizém augstaks
neka Latvija.



Kalcijs
Visaugstakais taurinziezos. Lucerna pat virs 2%, abolina arl
augsts.
Tiras stiebrzalés —ap 0,7 %.
Projekta skabbaribas 1.43% lidz 0.73%.
Kukurtizas skabbaribas |loti maz: no 0.16 lidz 0.19%.

Vajadzibas cietstavoSiem un laktéjosiem dzivniekiem
atskirigas.



Fosfors

Zales-taurinziezu skabbaribas no 0.20 lidz 0.44 %
Zemaks kukuruzas skabbaribas: no 0.16 lidz 0.25%.
Graudi, rausi un spraukumi.

Kalcija-fosfora attieciba



Magnijs
Butisks atgremotajdzivniekiem spurekla darbibas procesos
Ganibu perioda sakuma periods
Zales-taurinziezu skabbaribas magnijs no0.19 lidz pat 0.44 %

Kukuruzas skabbaribas daudz zemaks —no 0.12 lidz 0.14 %

Kalija — magnija attieciba baribas deva.



Sers

Butisks atgremotajdzivniekiem spurekla proteina sintézei
Projekta zales-taurinziezu skabbaribas no 0.12 lidz 0.31 %

kukurtzas skabbaribas — no 0.07 lidz 0.09 %
Slapekla — séra attiecibas baribas deva.



Makroelmenti

Stiebrzalu-abolina Vidéjais stiebrzalu- Kukuriizas Vidéjais
skabbariba taurinziezu skabbariba kukuriizas
skabbaribas skabbaribas

0.2-0.3 0.03 0.01-003  0.01

Kalijs, % sausna : : 2.81 1.0-1.4 0.91
Magnijs, % sausna : : 0.28 0.11-0.16 0.13
Kalcijs, % sausna : : 1.09 0.13-0.22 0.18
Fosfors, % sausna : : 0.31 0.18-0.25 0.2

Sérs, % sausna : : 0.22 0.09-0.12 0.08

0.54 0.20




Mikroelementi

Stiebrzalu-abolina Vidéjais stiebrzalu- | Kukuriizas Vidéjais
skabbariba taurinziezu skabbariba kukuriizas
skabbaribas skabbaribas

40-125 55 14-40 19

Cinks, mg kg sausnas 25 —-50 23 22 — 46 14
Dzelzs, mg kg sausnas 100 — 500 498 65 — 140 89
Vars$, mg kg sausnas 12.0-15.0 7 2.7-4.7 3.7

1.0-2.5 1.81 0.3-0.7 0.45

Jods, mg kg sausnas 0.5-2.5 0.32 02-05 0.23
Bors, mg kg sausnas 5.0-8.5 16.6 3.5-5.5 3.2
Kobalts, g kg sausnas 100 - 500 217  <40-42 60
Selens, ug kg sausnas 90 - 250 453 9-24 8.3



Analizu parametrs Transejas/ Optimalais

Stirpas,
2023.
Sausna, % 35,8 31,9 35,0 28 -35
pH 4,8 4,6 4,6
Zales Kopproteins, % sausna 16,9 16,5 14,5 >14
skabbaribas Amonija slapeklis, % no 11,1 11,4 11 <8
kvalitate  kopproteina
Pelni, % sausna 10,9 10,7 9,7 <10
Org. Vielas sagrem., % 70,3 68,2 69,6 76 - 80
NDF, % sausna 42,6 48,4 50,5
NDF sagremojamiba, % NDF 51,9 53 57
ADF, % sausna 29,0 32,1 33,6

NEL, MJ, kg sausnas 5,4 5,3 53 58-6,8



Analizu parametrs Optimalais

Sausna, % 36,1 32-36
pH 3,9 3,8-4,2
Kopproteins, % sausna 7,3 8,0-9,0
Amonija slapeklis, % no 6,3 <6
kopproteina

Ciete, % sausna 36,9 32-40
Nefermentéjama ciete, % no 29 25-34
cietes

Org. Vielas sagrem., % 78,8 73-78
NDF, % sausna 36,6 37-42
NDF sagremojamiba, % NDF 58,2 40 - 60
ADF, % sausna 19,6 19 -22

NEL, MJ, kg sausnas 7,0 6,5-7,4



Paldies par uzmanibul!

ZEMNIEKU
e
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