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Skābbarības paraugu noņemšana. 
2023. – 86 paraugi, 2024. – 90 paraugi
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Analīžu rezultāti

• Projekts: Centrālā Baltijas jūras reģiona pārrobežu 

sadarbības programmas projekts “Ilgtspējīga 

skābbarība” (Zemnieku Saeima)

• Dati iegūti no 10 projekta saimniecībām. 6 

konvencionālās, 4 bioloģiskās saimniecības.
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Mērķi

• Rezultātu izmantošana barības devās

• Novērtēt rezultātu, lai turpmāk veiktu 
uzlabojumus

• Peļņu nesoša skābbarība!

• Samazināt zudumus = palielināt peļņu

• Samazināt zudumus = samazināt SEG emisijas
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Lopbarības analīžu rezultāti

• Vidējie rādītāji rituļos, tranšejās/stirpās, kukurūzai
• Sausnas daudzums (kg) rituļos un rādītāju svārstības 

pļāvumā
• Kukurūza: kvalitātes rādītāju vērtēšana
• Vītināšana: zāle pēc pļaušanas un pirms savākšanas
• Kvalitātes rādītāju izmaiņas ieskābējot: kvalitāte pie 

savākšanas un skābbarībā
• Bojāšanās: kvalitātes izmaiņas pie bojāšanās
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Zāles skābbarība 2024.

• Rituļi 29 par., stirpas/tranšejas 28 par.

• Botāniskais sastāvs: stiebrzāles + lucerna, 
stiebrzāles + āboliņš, stiebrzāles (t.sk. 
kamolzāle), sorgo.
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Zāles 
skābbarības 

kvalitāte  
rituļos

Analīžu parametrs 2023. 2024. Optimālais

Sausna, % 35,8 36,1 35 – 40

pH 4,8 4,8

Kopproteīns, % sausnā 16,9 15,7 > 14

Amonija slāpeklis, % no 
kopproteīna

11,1 11,2 < 8 

Pelni, % sausnā 10,9 9,7 < 10

Org. Vielas sagrem., % 70,3 68,6 76 – 80

NDF, % sausnā 42,6 49,1

NDF sagremojamība, % NDF 51,9 55

ADF, % sausnā 29,0 33,3

NEL, MJ, kg sausnas 5,4 5,5 5,8 – 6,8
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Sausnas saturs skābbarības ritulī – svarīgs 
faktors izmaksu samazināšanai

Vidējais 
sausnas 
saturs, %

Sausnas 
saturs ritulī, 
kg

Cik govis var 
pabarot (14 kg 
sausnas dienā)

1. Saimniecība 38,0 320 22

2. Saimniecība 33,9 175 12

3. Saimniecība 36,8 289 20
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Vai sausnas kg ritulī ir atkarīgi tikai no sausnas 
satura % ?
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Kvalitāte viena pļāvuma rituļos

Paraugs
Sausna,
% pH

Kop-
proteīns,
% sausnā

Koppelni,
% sausnā

NDF, %
sausnā

ADF, %
sausnā

NEL,
MJ/kg
sausnā

1 23,6 4,3 19,3 18,3 37,9 25,7 5

2 25,8 4,4 19,6 18,4 36,4 25,8 5

3 25 4,3 19,4 19,2 37,3 26,8 5

4 25 4,4 20 16,5 36,4 25,7 5,2

5 23,6 4,5 20,4 18,5 34,6 25,4 5,1
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Kvalitāte viena pļāvuma rituļos

Paraugs
Sausna,
% pH

Kop-
proteīns, %
sausnā

Koppelni,
% sausnā

NDF, %
sausnā

ADF, %
sausnā

NEL,
MJ/kg
sausnā

1 47,2 4,8 18,1 9,3 44,1 31,4 5,4

2 47,9 4,9 17,8 9,2 45,8 32,7 5,4

3 48,2 5 18 9,2 44,8 31,8 5,4

4 50,3 4,9 17,9 9,4 46,6 32,4 5,4

5 41,1 4,7 17,4 10,4 42,1 30,3 5,4
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Zāles 
skābbarības 

kvalitāte 
tranšejas, 

stirpas

Analīžu parametrs 2023. 2024. Optimālais

Sausna, % 31,9 35 28 – 35

pH 4,6 4,5

Kopproteīns, % sausnā 16,5 14,8 > 14

Amonija slāpeklis, % no 
kopproteīna

11,4 8,9 < 8 

Pelni, % sausnā 10,7 10,3 < 10

Org. Vielas sagrem., % 68,2 69,3 76 – 80

NDF, % sausnā 48,4 48,2

NDF sagremojamība, % NDF 53 53,4

ADF, % sausnā 32,1 31,9

NEL, MJ, kg sausnas 5,3 5,5 5,8 – 6,8
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Kukurūzas 
skābbarības 

kvalitāte

Analīžu parametrs Vidēji 2023 Vidēji 2024 Optimālais

Sausna, % 36,1 37,9 32 – 36

pH 3,9 3,8 3,8 – 4,2

Kopproteīns, % sausnā 7,3 6,8 8,0 – 9,0

Amonija slāpeklis, % no 
kopproteīna

6,3 7,1 < 6

Ciete, % sausnā 36,9 35,9 32 – 40

Nefermentējamā ciete, % no 
cietes

29 27 25 – 34

Org. vielas sagremoj., % 78,8 78,3 73 – 78

NDF, % sausnā 36,6 37,5 37 – 42

NDF sagremojamība, % NDF 58,2 58,1 40 – 60

ADF, % sausnā 19,6 20,7 19 – 22

NEL, MJ, kg sausnas 7,0 7,1 6,5 – 7,409.04.2025



Kukurūzas skābbarība

• Sausnas saturs – 2024. !!!

• NDF sagremojamība

• Nefermentējamā ciete, %

37          29         23         20
pēc 3 m. pēc 6 m. pēc 9 m.
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Kukurūzas skābbarības kvalitāte (2023.)

Gatavo-
šanas
datums

Sausna, 
%

Ciete, 
% 
sausnā

Proteīns, 
% sausnā

Enerģija 
NEL-VC, 
MJ 
sausnā

Sagremoj., 
organisikās 
vielas, %

NDF, 
%

NDF 
sagremoj
amība, %

pH Pienskābe/
etiķskābe

NH3- 
frakcija 
(%no 
koppro
t.)

27. sept. 39,5 35,8 6,9 7,3 80,1 37,2 61,8 3,8 2,8 7

20. okt. 39,7 37,5 6,6 6,9 76,8 36,6 55,1 3,9 3,1 7

Analīžu rezultāti no projekta: «Sustainable silage»  
(Ilgtspējīga skābbarība) Analīzes veiktas Eurofins analīžu sistēmā
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Vītināšana, rādītāju izmaiņas

Botāniskais sastāvs Piezīmes

Prauga 
noņemš. 
datums Sausna, %

Cukuri, %
sausnā

Stiebrzāles pārsvarā pēc pļaušanas 6-jūn-24 21,4 9,8
Stiebrzāles pārsvarā 12 h pēc pļaušanas (ārdīšana un grābšana) 6-jūn-24 43 13,6

Lucerna + stiebrzāles pēc pļaušanas 25-jūn-24 18,6 1
Lucerna + stiebrzāles Nākamajā dienā (pēc 20 h) 26-jūn-24 44,9 3,7

Lucerna + stiebrzāles pēc pļaušanas 25-jūn-24 20,5 1,6
Lucerna + stiebrzāles nākamajā dienā (pēc 20 h) 26-jūn-24 51,5 8,1

Stiebrzāles + āboliņš pēc pļaušanas 10-jūl-24 28,6 2,6
Stiebrzāles + āboliņš 4 h pēc pļaušanas 10-jūl-24 46,2 8,1

Lucerna + stiebrzāles pēc pļaušanas 3-sept-24 22,5 3,3
Lucerna + stiebrzāles 18 stundas pēc pļaušanas 4-sept-24 23,8 3,3
Lucerna + stiebrzāles 26 stundas pēc pļaušanas 4-sept-24 36,5 2,1

Āboliņš pēc pļaušanas (pēcpusdienā), izārdīta 16-sept-24 16 1

Āboliņš pirms vākšanas (nākošajā dienā, pēc 20 h) 17-sept-24 34,2 5,509.04.2025



Vītināšana

3.sept.
Rasa līdz plkst. 
~ 12:30

09.04.2025



Vītināšana, rādītāju izmaiņas

Parauga
nosaukums

Botāniskais
sastāvs Piezīmes

Prauga 
noņemš. 
datums Sausna, %

Cukuri, %
sausnā *

NDF, %
sausnā

NDF
sagremoja
mība, %
NDF

ADF, %
sausnā

Lignīns
(ADL), %
sausnā

NEL,
MJ/kg
sausn
ā

ZALE 3A
Lucerna + 
stiebrzāles pēc pļaušanas 3-sept-24 22,5 3,3 49,2 58 30,5 4,5 6

ZALE 3B
Lucerna + 
stiebrzāles

18 stundas pēc 
pļauš. 4-sept-24 23,8 3,3 50,2 60,5 30,4 4 5,9

ZALE 3C
Lucerna + 
stiebrzāles

26 stundas pēc 
pļauš. 4-sept-24 36,5 2,1 51,3 52 33,5 5 5,8

Analīzes no projekta «Ilgtspējīga skābbarība», 2024.g.
09.04.2025



koncentāciju

Efektīva vītināšana

09.04.2025



Izmaiņas vītināšanas procesā (secinājumi)

• Palielinās sausnas saturs

• Efektīvi vītinot palielinās cukuru saturs

• Pie neefektīvas, ilgas vītināšanas cukuri tiek 
pazaudēti

• Samazinās enerģijas vērtība
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Zāles kvalitātes izmaiņas ieskābstot (1.pļāv., rituļi)

Botāniskais
sastāvs Piezīmes

Prauga no- 

ņemš. 

datums

Sausna,

%

Amonija 

slāpeklis, 

% no 

kopprot.

Proteīns, % 

sausnā

Kop- 

prot., % 

sausnā

Šķīs-

tošais 

proteīns, 

% no 

kopprot.

Pelni, % 

sausnā

Org. 

vielas 

sagrem., 

%

Cukuri,

%

sausnā

Kok-

šķiedra, 

% 

sausnā

NEL,

MJ/kg

sausnā

Stiebrzāles Zāle 6-jun-24 43 10,5 10,5 50 6,7 69,3 11,7 29,3 5,8

Stiebrzāles

Skābbarība, 

ritulis

9-okt-24
35,8 9 9,6 10,2 56 6,8 71,7 9,2 27,4 6

Analīzes no projekta «Ilgtspējīga skābbarība», 2024.g.
09.04.2025



Zāles kvalitātes izmaiņas ieskābstot (2.pļāv., rituļi)

Botāniskais
sastāvs Piezīmes

Prauga no- 

ņemš. 

datums

Sausna,

%

Amonija 

slāpeklis, 

% no 

kopprot.

Proteīns, % 

sausnā

Kop- 

prot., % 

sausnā

Šķīs-

tošais 

proteīns, 

% no 

kopprot.

Pelni, % 

sausnā

Org. 

vielas 

sagrem., 

%

Cukuri,

%

sausnā

Kok-

šķiedra, 

% sausnā

NEL, MJ/kg

sausnā

Stiebrzāles, 

lucerna Zāle 8-jul-24 57,2 16,7 16,7 43 8,3 70,1 8,8 29,1 6

Stiebrzāles, 

lucerna

Skābbarība,

ritulis

29-aug-24
56,7 6 15,5 16,3 52 9,1 68 7,6 27,8 5,4

Analīzes no projekta «Ilgtspējīga skābbarība», 2024.g.
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Zāles kvalitātes izmaiņas ieskābstot (3.pļāv., rituļi)

Botāniskais
sastāvs Piezīmes

Prauga no- 

ņemš. 

datums

Sausna,

%

Amonija 

slāpeklis, 

% no 

kopprot.

Proteīns, % 

sausnā

Kop- 

prot., % 

sausnā

Šķīs-

tošais 

proteīns, 

% no 

kopprot.

Pelni, % 

sausnā

Org. 

vielas 

sagrem., 

%

Cukuri,

%

sausnā

Kok-

šķiedra, 

% sausnā

NEL, MJ/kg

sausnā

Āboliņš Zāle 16-sept-24 34,2 17,7 17,7 40 11,5 69,3 5,5 25,6 6

Āboliņš

Skābbarība, 

ritulis

9-okt-24
34 9 15,7 16,8 44 10,3 68,7 4,2 24,1 5,6

Analīzes no projekta «Ilgtspējīga skābbarība», 2024.g.
09.04.2025



Zāles kvalitātes izmaiņas ieskābstot (4.pļāvums, 
tranšeja)

Botāniskais

sastāvs Piezīmes

Prauga 

no- 

ņemš. 

datums

Sausna,

%

Amonija 

slāpeklis, 

% no 

kopprot.

Proteīns, 

% sausnā

Kop- 

prot., % 

sausnā

Šķīs-

tošais 

proteīns, 

% no 

kopprot.

Pelni, % 

sausnā

Org. 

vielas 

sagrem.

, %

Cukuri,

%

sausnā

Kok-

šķiedra, 

% 

sausnā

NEL,

MJ/kg

sausnā
Lucerna + 

stiebrzāles Zāle 4-sept-24 36,5 17,9 18,0 43 9,5 69,5 2,9 28,4 5,9

Lucerna + 

stiebrzāles

Tranšejā viss 

pļāvums

27-nov-24
34,5 11 17,6 19,5 61 10,7 68,9 2,6 26,6 5,8

Analīzes no projekta «Ilgtspējīga skābbarība», 2024.g.
09.04.2025



Izmaiņas ieskābšanas procesā (secinājumi)

• Cukuri tiek tērēti ieskābšanai

• Kopproteīna saturs nemainās, bet samazinās 
izmantojamais proteīns

• Palielinās šķīstoša proteīna saturs

• Samazinās enerģijas vērtība
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Skābbarības kvalitātes izmaiņas pie bojāšanās
Stiebrzāļu āboliņa skābbarība virszemes stirpā,
gatavota jūlija otrajā pusē 
bojāta plēve īsi pēc nosegšanas (putni)

Sausna,
%

NH3
frakcija
(% no
kopprot.)

Kop-
proteīn
s, %
sausnā

NDF, %
sausnā

NDF
sagremojam
ība, % NDF

ADF, %
sausnā

Lignīns
(ADL), %
sausnā

NEL (VC),
MJ/kg
sausnā

Vizuāli laba 36,2 10 17,9 42,5 43,2 30,7 4,4 5,7

Pūšanas pazīmes 21,9 11 21,5 59,6 5,6 39,4 9,5 3,2

Pelējuma pazīmes 46,3 10 16,4 55,2 33,6 38,7 6,7 4,2
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Skābbarības kvalitātes izmaiņas pie bojāšanās
Stiebrzāļu āboliņa skābbarība virszemes stirpā,
gatavota jūlija otrajā pusē 
bojāta plēve īsi pēc nosegšanas (putni)

Sausna,
% pH

Cukuri,

% sausnā

Pien-

skābe,

%/kg

sausnas

NorFor

Etiķskābe,  

%/kg 

sausnas 

NorFor

Propion-

skābe,

%/kg

sausnas

NorFor

Sviest-

skābe,

%/kg

sausnas

NorFor

Etanols,

%/kg

sausnas

NorFor

Vizuāli laba 36,2 4,5 2,1 6,9 1,6 0,07 0,28 0,5

Pūšanas pazīmes 21,9 5,4 > 1,2 3,1 1,6 0,24 0,86 0,2

Pelējuma pazīmes 46,3 5,4 >1,2 2,3 0,8 0,07 0,39 0,2
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Paldies par uzmanību!
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