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Analizu rezultati

* Projekts: Centrala Baltijas jiiras regiona parrobezu
sadarbibas programmas projekts “Ilgtsp&jiga
skabbariba” (Zemnieku Saeima)

* Dati 1egiiti no 10 projekta saimniecibam. 6
konvencionalas, 4 biologiskas saimniecibas.



Merki
Rezultatu izmantosana baribas devas

Novértet rezultatu, lai turpmak veiktu
uzlabojumus

Pelnu nesosa skabbariba!
Samazinat zudumus = palielinat pelnu
Samazinat zudumus = samazinat SEG emisijas



Lopbaribas analizu rezultati

» Vidéjie raditaji ritulos, transejas/stirpas, kukurizai

e Sausnas daudzums (kg) ritulos un raditaju svarstibas
plavuma

e Kukuruza: kvalitates raditaju vertésana
e Vitinasana: zale péc plausanas un pirms savaksanas

e Kvalitates raditaju izmainas ieskabéjot: kvalitate pie
savaksanas un skabbariba

e Bojasanas: kvalitates izmainas pie bojasanas
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Zales skabbariba 2024.

* Rituli 29 par., stirpas/transejas 28 par.

* Botaniskais sastavs: stiebrzales + lucerna,
stiebrzales + abolins, stiebrzales (t.sk.
kamolzale), sorgo.



Analizu parametrs mm Optimalais

Sausna, % 35,8 36,1 35-40
pH 4,8 4,8
_ Kopproteins, % sausha 16,9 15,7 > 14
Zales L
_ _ Amonija slapeklis, % no 11,1 11,2 <8
kvalitate Pelni, % sausna 10,9 9,7 <10
ritulos Org. Vielas sagrem., % 70,3 68,6 76 — 80
NDF, % sausna 42,6 49,1
NDF sagremojamiba, % NDF 51,9 55
ADF, % sausna 29,0 33,3
NEL, MJ, kg sausnas 5,4 5,5 58-6,8
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Sausnas saturs skabbaribas rituli — svarigs
faktors izmaksu samazinasanai

Vidéjais Sausnas Cik govis var
sausnas saturs rituli, | pabarot (14 kg
saturs, % | kg sausnas diena)

1. Saimnieciba 38,0 320 22
2. Saimnieciba 33,9 175 12
3. Saimnieciba 36,8 289 20
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Vai sausnas kg rituli ir atkarigi tikai no sausnas
satura % ?

1. saimnieciba Sausnas saturs % un sausnas kg rituli
o 369.0 -
350.0 334.1 216
3000 271.1 -
250.0
2000
150.0
1000
s00  29.6 34.8 36.5 36.8 39 9 50 1
o ] ] ]
1 2 3 4

M Sausnas saturs, % I sausnas daudzums, kg
0



3. saimnieciba

Sausnas saturs % un sausnas kg rituli

400.0

345
350.0 323
300.0
249 240

250.0
200.0
150.0
100.0

50.0 32.7 33.3 39.4 41.8

o 1R ] ] N

1 2 3 4
Sausnas saturs, % I Sausnas daudzums, kg
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Kvalitate viena plavuma ritulos

Kop- NEL,
Sausna, proteins, Koppelni, NDF, %ADF, %MJ/kg
Paraugs % pH % sausna % sausna sausna sausha sausna

1 23,6 4,3 19,3 18,3 37,9 25,7 5
2 25,8 44 19,6 18,4 36,4 25,8 5
3 25 43 19,4 19,2 37,3 26,8 5
4 25 4,4 20 16,5 36,4 25,7 5,2
5 23,6 45 204 18,5 34,6 25,4 5,1



Kvalitate viena plavuma ritulos

Kop- NEL,
Sausna, proteins, % Koppelni, NDF, %ADF,  %MJ/kg
Paraugs % pH sausna % sausna sausna sausna sausna

1 47,2 48 18,1 93 44,1 31,4 54
2 479 49 17,8 9,2 45,8 32,7 5,4
3 48,2 5 18 9,2 44,8 31,8 5,4
4150,3) 49 17,9 94 46,6 324 5,4

5(41,1) 4,7 17,4 42,1 (30,3 5,4



Analizu parametrs mm Optimalais

Sausna, % 31,9 28-35
pH 4,6 4,5
Zales Kopproteins, % sausna 16,5 14,8 > 14
skabbaribas Amonija slapeklis, % no 11,4 8,9 <8
kvalitate kopproteina
tran§ejas, Pelni, % sausna 10,7 10,3 <10
stirpas Org. Vielas sagrem., % 68,2 69,3 76 — 80
NDF, % sausna 48,4 48,2
NDF sagremojamiba, % NDF 53 53,4
ADF, % sausna 32,1 31,9
NEL, MJ, kg sausnas 5,3 5,5 58-6,8
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Analizu parametrs Vidgji 2023 | Vidgji 2024 | Optimalais

Sausna, %
pH
Kopproteins, % sausha

Amonija slapeklis, % no
kopproteina

Ciete, % sausna

Nefermentéjama ciete, % no
cietes

Org. vielas sagremoj., %
NDF, % sausnha

NDF sagremojamiba, % NDF
ADF, % sausna

09.0NEL, MJ, kg sausnas

36,1
3,9
7,3
6,3

36,9
29

78,8
36,6
58,2
19,6
7,0

37,9
3,8
6,8
7,1

35,9
27

78,3
37,5
58,1
20,7
7,1

32-36
3,8-4,2
8,0-9,0

<6

32-40
25-34

73-78
37-42
40 - 60
19 - 22
6,5-7,4



Kukuruizas skabbariba

e Sausnas saturs —2024. Il
* NDF sagremojamiba
 Nefermentéjama ciete, %
37 —> 29— 23— 20

pec 3 m. pec 6 m. pec 9 m.



Kukurtizas skabbaribas kvalitate (2023.)

Gatavo- , | Ciete, | Proteins, | Energija | Sagremoj., | NDF, NDF pH Pienskabe/ | NH3-
¢anas % % sausna | NEL-VC, | organisikas | % sagremoj etikskabe frakcija
sausna MmJ vielas, % amiba, % (%no

27.sept. 39,5 358 6,9 80,1 37,2 618 3,8 2,8 7

20.0kt. 39,7 375 6,6 . . 36,6 @ 39 31 7

Analizu rezultati no projekta: «Sustainable silage»

gléggiggjziga skabbariba) Analizes veiktas Eurofins analizu sistema



Botaniskais sastavs
Stiebrzales parsvara
Stiebrzales parsvara

Lucerna + stiebrzales
Lucerna + stiebrzales

Lucerna + stiebrzales
Lucerna + stiebrzales

Stiebrzales + abolins
Stiebrzales + abolins

Lucerna + stiebrzales
Lucerna + stiebrzales
Lucerna + stiebrzales

Abolins
Abolins

Vitinasana. raditaiu izmainas

Prauga

nonems.
Piezimes datums Sausna, %
péc plausanas 6-jun-24 21,4
12 h péc plausanas (ardisana un grabsana) 6-jun-24 43
péc plausanas 25-jun-24 18,6
Nakamaja diena (péc 20 h) 26-jun-24 449
péc plausanas 25-jun-24 20,5
nakamaja diena (péc 20 h) 26-jun-24 51,5
péc plausanas 10-jal-24 28,6
4 h péc plausanas 10-jal-24 46,2
péc plausanas 3-sept-24 22,5
18 stundas péc plausanas 4-sept-24 23,8
26 stundas péc plausanas 4-sept-24 36,5
péc plausanas (pécpusdiena), izardita 16-sept-24 16

pirms vakSanas (nakosaja diena, péc 20 h) 17-sept-24 34,2

Cukuri,

sausna
9,8
13,6

1
3,7

1,6
8,1

2,6
8,1

3,3
3,3
2,1

1
5,5

%



Vitinasana

3.sept.
Rasa lidz plkst.
~12:30
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Vitinasana, raditaju izmainas

NDF
Prauga sagremoja
Parauga Botaniskais nonems. Cukuri, %NDF, %miba,
nosaukums sastavs Piezimes datums Sausna, % sausna * sausna NDF
Lucerna +
ZALE 3A  stiebrzales  péc plausanas 3-sept-24 22,5 3,3 49,2 58
Lucerna + 18 stundas péc
ZALE 3B stiebrzales  plaus. 4-sept-24 23,8 3,3 50,2 60,5
Lucerna + 26 stundas péc
ZALE 3C  stiebrzales  plaus. 4-sept-24 36,5 2,1 51,3 52

Analizes no projekta «llgtspéjiga skabbariba», 2024.g.

Lignins MJ/kg
%ADF, %(ADL), %sausn
sausha sausna a

30,5 4,5



ELERE

Vit
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Izmainas vitinasanas procesa (secinajumi)

Palielinas sausnas saturs
Efektivi vitinot palielinas cukuru saturs

Pie neefektivas, ilgas vitinasanas cukuri tiek
pazaudeéti

Samazinas energijas vértiba



Zales kvalitates izmainas ieskabstot (1.plav., rituli)

Skis-
Amonija tosais Org. Kok-
Prauga no- slapeklis, Kop- proteins, vielas  Cukuri, Skiedra, NEL,
Botaniskais nems. Sausna, % noProteins, %prot., %% noPelni,  %sagrem., % % MJ/kg
sastavs Piezimes datums % kopprot. sausna  sausna kopprot. sausna % sausna sausna sausna
Stiebrzales  Zale 6-un24 43 10,5 10,5 50 6,7 693 11,7 293 5.8
Skabbariba, 9-okt-24
Stiebrzales ritulis 35,8 9 9,6 10,2 56 6,8 71,7 9,2 27,4 6

Analizes no projekta «llgtspéjiga skabbariba», 2024.g.



Zales kvalitates izmainas ieskabstot (2.plav., rituli)

Skis-
Amonija tosais Org.

Prauga no- slapeklis, Kop- proteins, vielas  Cukuri,
Botaniskais nems. Sausna, % noProteins, %prot., %% noPelni,  %sagrem., %
sastavs Piezimes datums % kopprot. sausnd  sausna kopprot. sausna % sausna
Stiebrzales,
lucerna Zale 8-jul-24 57,2 16,7 16,7 43 8,3 70,1 8,8 29,1
Stiebrzales, Skabbariba, 29-aug-24
lucerna ritulis 56,7 6 1 5,5 1 6,3 52 9,1 68

Analizes no projekta «llgtspéjiga skabbariba», 2024.g.

NEL, MJ/kg
% sausnasausna

7,6 278



Zales kvalitates izmainas ieskabstot (3.plav., rituli)

Skis-
Amonija tosais Org.
Prauga no- slapeklis, Kop- proteins, vielas  Cukuri, Kok-
Botaniskais nems. Sausna, % noProteins, %prot., %% noPelni,  %sagrem., % Skiedra,
sastavs Piezimes datums % kopprot. sausnd  sausna kopprot. sausna % sausna % sausnasausna
Rboling ~ Zale 16-sept-24 34,2 17,7 11,7 40 115 693 55 25,6
Skabbariba, 9-okt-24
Aboling ritulis 34 9 15,7 16,8 44 10,3 68,7 4,2 241

Analizes no projekta «llgtspéjiga skabbariba», 2024.g.

NEL, MJ/kg



Botaniskais
sastavs

Lucerna +
stiebrzales

Lucerna +
stiebrzales

Zales kvalitates izmainas ieskabstot (4.plavums,

transeja)
Skis-

Prauga Amonija toSais Org. Kok-

no- slapeklis, Kop- proteins, vielas  Cukuri, Skiedra, NEL,

nem$.  Sausna, % noProtelns, prot., %% noPelni, %sagrem. % % MJ/kg
Piezimes  datums % kopprot. % sausna sausna kopprot. sausna , % sausna sausna sausna
Zale s-sept-24 36,9 179 18,0 43 99 695 29 284 59
TranSeja viss 27-nov-24
olavums 345 1 176 19,5 61 10,7 689 26 26,6 538

Analizes no projekta «llgtspéjiga skabbariba», 2024.g.



lzmainas ieskabsanas procesa (secinajumi)

Cukuri tiek téreti ieskabsanai

Kopproteina saturs nemainas, bet samazinas
izmantojamais proteins

Palielinas skistosa proteina saturs

Samazinas energijas vértiba



Skabbaribas kvalitates izmainas pie bojasanas

Stiebrzalu abolina skabbariba virszemes stirp3,
gatavota julija otraja pusé
bojata pléve 1si péc nosegSanas (putni)

Sausna,

%
Vizuali laba 36,2 17,9 42,5 43,2 30,7 5,7
PUsanas pazimes 21 9 21, 5 - -@
Pelejuma pazimes 46,3 16, 4 33,6 -
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Skabbaribas kvalitates izmainas pie bojasanas

Stiebrzalu abolina skabbariba virszemes stirp3,
gatavota julija otraja pusé
bojata pléve 1si péc nosegSanas (putni)

Etanols,

%/kg
Sausna, ' sausnas
% pH NorFor

Vizuali laba 36,2 45 2,1 0,07 0,28 0,5

6.9 1,6
Pusanas pazimes 21,9 1,2 @ 1,6 0,2
Peléjuma pazimes 46, @ >1,2 ® 0,8 0,07 @ 0,2
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Paldies par uzmanibul!

ZEMNIEKU
SAEIMA )

)
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